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uma potencial opcao para o plastico comum, alem de ter
varias formas de confeccao que podem servir para
diferentes situacoes.

Objetivos

O objetivo deste trabalho € extrair o amido de alimentos como o aipim, feijao, lentilha, batata doce e batata
inglesa, explicar as fungdes que o amido possui e a sua composicao. Tambem sera destacada a importancia do
amido na nova era do mundo renovavel com seu papel no plastico biodegradavel, contando, inclusive, com a
confeccao de bioplasticos a partir do amido extraido (etapa em desenvolvimento).

Metodologia ou Método

Para a extracao do amido, foram pesados, descascados e triturados com agua no liquidificador
aproximadamente 300g de cada alimento, depois o liquido resultante foi filtrado e armazenado em garrafas, as
quais foram deixadas em repouso na geladeira, para a decantacao do amido, ap0s iISSO comegou 0 processo de
lavagem, feito 5 vezes em cada garrafa, este consiste em retirar o liquido ate onde o amido comecasse a sair
do fundo, acrescentar agua da torneira, agitar a garrafa para misturar o amido com a agua e repetir a etapa do
repouso, a ultima lavagem consistiu em submeter os amidos a secagem em estufa por 35°C até a obtencao do
amido totalmente seco. O amido foi pesado seco e quantificado. Posteriormente teremos a confeccao do
plastico biodegradavel.

Resultados

Ao final dos experimentos conseguimos definir o teor de amido dos alimentos. A batata inglesa, o aipim € a
batata doce foram submetidos a estufa a 105° C para determinacdo de umidade e posterior calculo de
quantificacao de amido. Os resultados estao expressos na tabela, indicando que a lentilha apresenta o maior
teor de amido entre os alimentos pesquisados. Resultados da confeccao do bioplastico ainda estao em
desenvolvimento.

Conclusao

Em suma, ao termino das experiéncias realizadas em laboratorio conseguimos retirar e ter em maos o
amido presente nos alimentos pesquisados, estes mesmos que serao utilizados para a confecgao de plastico
biodegradavel futuramente.

Este trabalho se tornara um artigo cientifico, sofrendo todas as alteragcdes necessarias € assim contendo o
plastico biodegradavel.
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